
2 ROULEAUX 20 X 600 MM POUR CONDITONNEUSE

Rouleaux sous vide Le Pratique pour congélation et cuisson - gain de place et conservation optimale des
aliments.

Marque : DISPONIBLE EN MAGASIN
Référence : 8752

Prix : 14.95€

Descriptif :

ROULEAU GAUFRES 20 X 600 CM - POCHE DE 2 RLX - LE PRATIQUE
Les rouleaux sous vide Le Pratique peuvent être congelés à -25°C maximum. Les sacs sont aussi adaptés
pour une cuisson au bain marie à 70°C pour une durée maximale de 2h et 15 min à 100°C. Utilisable sur
machine à vide d'air.

 

Caractéristiques techniques: Dimensions : 20 x 600 cm Épaisseur : 90 microns Matière : polyéthylène
Conditionnement : Paquet de 2 rouleaux sous vide Avantages: Optimise le temps de conservation des
aliments Pas d'odeur dans votre réfrigérateur Gain de place Pas de givre sur les aliments congelés Choix de la
taille de sac souhaitée pour chaque type d'aliment Notre avis:
Les rouleaux sous vide Le Pratique sont pratiques et efficaces pour conserver les aliments et optimiser
l'espace dans votre réfrigérateur ou congélateur. La possibilité de les utiliser pour la cuisson est également un
atout intéressant.

Lien vers la fiche du produit

https://www.jm-outillage.fr/rouleaux-20-600-mm-pour-conditonneuse-xml-712_3918-3401.html
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